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KURULUM VE KULLANMA KILAVUZU

|. MONTAJ TALIMATI

Kurulum, konusunda bilgi sahibi profesyonel kisiler tarafindan yapiimahdir

Teknik Ozellikler;

- — Elektrik Ebat Agirhk
Model Kodu Model Adi Kapasite Motor Giicii Giicii (V) cm.) kg.)
MM.12.M 12 No Paslanmaz EtKiyma | g} o/saat 0.55kw- 220/240 32x61x24 30
Makinesi 0.75hp
Mm22m | 22 NoPaslanmaz BtKiyma | oo oo | 15kw-2np | 2207240 39x75x32 65
Makinesi
Mm.22T | 22NoPaslanmaz EtKiyma | 56 icaar | 1.5kw-2hp 380/400 39x75x32 65
Makinesi
Mm32m | 32 NoPaslanmaz EtKiyma | 250 0icani | 2 2kw-3hp 220/240 39x80x32 80
Makinesi
mmaz2T | 32N Paﬁﬂ'anmaé EtKiyma | 25okgisaat | 2.2kw-3hp 380/400 39x80X32 80
akinesi
MM.32.Mm.ss | 32 NO Kom“ﬁfkﬁg’s’;“ EtKiyma | 250kg/Saat | 2.2kw-3hp 220/240 39x80x32 80
MMm.32.T.ss | 32 No Kom“ﬁfkﬁg’s’;“ EtKiyma | 25okg/saat | 2.2kw-3hp 380/400 39x80X32 80
MMm.32 Mc |32 No Paslanmaz Sogutmali Bt 4y /saat | 5.5kw-7.5np | 3807400 49X95x36 120
Kiyma Makinesi
MMm.32 TC |32 No Paslanmaz Sogutmali Et| 1 5o\ o/saat | 5.5kw-7.5np | 380/400 49x95x36 120
Kiyma Makinesi
I.MONTAJ BILGILERI

e  Makine set lstiine kurulmal diisme ve ¢carpma durumlarinda insan sagligina zarar vermeyecek sekilde
konumlandirmalidir.

e  Makineyi dort lastik pabug lzerine tam oturacak sekilde diiz bir zemine konuslandiriniz.

e Makine tzerindeki seffaf naylonu g¢ikariniz.

e Ayna, bigak, helezon ve bilezigin tam oturup oturmadigini denetleyin.

e Et koyma holilinde herhangi yabanci cismin olmadigindan emin olunuz.

e  Fisi fazina uygun bir prize takiniz. Makineniz kullanima hazir konuma gelmistir.

e Makineye gelen fazlarin eksik olmasi ve voltaj anormallikleri sanziman ve motorun ariza yapmasina
sebep olur.

II.KULLANMA TALIMATI

1.Kullanim Amaci
Turistik tesisler endistriyel mutfaklar, kasaplar, bliylik marketler ve toplu yemek veren isletmelerin
mutfaklarinda et kiyma islemleri icin kullanilir.

Govde taslyici ayaklar titresimi minimize etmek igin sessiz ve sarsintisiz ¢alisir.

Uretimde kullanilan malzemelerin tasarimi ve kalitesi ile kullanim kolaylig disinda masrafli bir bakim
gerektirmez.

Makine glivenlik sartlarini bilen ve kullanim kilavuzunu okumus biri tarafindan kullaniimahdir.
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2.Makinenin galistiriimasi ;

Makine glivenlik sartlarini bilen ve kullanim kilavuzunu okumus biri tarafindan kullaniimahdir.

Makine kullanilmaya baslamadan 6nce bilezik, ayna-bigak ve helezon bol sicak su ile yikanarak harici kisimlar ise
ihk suya batiriimis ve iyice sikilmig bez ile silinmek suretiyle temizlenmelidir.

Makinede et harici bir sey kiyilmamalidir.(kemik, metal, aga¢ parcasi ve canl hayvan).Makine Uretim amacina
uygun kullanilmahdir, sert cisimler ¢gekilmeye galisirsa ayna bicak rediiktor ve motor arizasina neden olabilir.

Salter ve agma kapama dugmeleri mutlak suretle kuru elle kullaniimalidir.
Kiymanin istenilen biyaklGgine gore farkh delik blylkliklerde ayna kullanilabilir.
Kiyma islemi bittikten sonra salter ‘0’ (sifir)konumuna getirilerek makine durdurulmalidir.

Makinenin lizerinde bulunan et koyma holiine (et besleme unitesi,bogazi) kesinlikle el sokulmamali eti itelemek
icin tokmak(et itici) kullanilmalidir.

Makine yogun kullanilmasi her bir saatte en az on dakika dinlendirilmelidir. Aksi halde motorda ve rediktérde
arizalar olusabilir.

Makinenin -5 Cile +40 C arasindaki sicaklikta ve maksimum %65nem oranindaki ortam sartlarinda galistiriimasi
tavsiye edilir.

Makine uzun siire bog galistirlmamali aksi takdirde motorda ve rediktorde ariza meydana gelmesine neden
olur.

Makine butonlarina mutlaka kuru elle basiimalidir. Aksi takdirde buton kontaklari zamanla ariza yapar

1. BAKIM VE TEMIZLIK
3.1. Temizlik

Temizlik sirasinda makinenin elektrik paneline su temas ettirilmemelidir. Aksi taktirde elektrik devreleri kisa
devre yaparak arizaya sebebiyet verebilir. Bu durumda servise haber vermek gerekir. Ozellikle bu kisimlar ve
makinenin dig ylzeyi ik sabunla suya batirilmis ve iyice sikilmis bezle silinerek temizlenmelidir.

3.2. Gunliik Bakim;

Kullanici tarafindan yapilr.
Gunlik kullanimdan sonra bilezik ayna-bigak, helezon bol sicak su ile temizlenmelidir.

Bunun igin salterleri sifir konuma getirilip elektrik baglantisini kestikten sonra bilezigi makineyle beraber gelen
orijinal anahtariyla sola dogru gevirerek sokiiniiz helezonu aynayi ve bicagi cekerek gikartiniz.

Bigak ve ayna 30 ila 40 derecedeki suya batirip temizleyiniz.
Dig ylizey 1hk sabunlu suya batirilmis ve sikilmis bez ile kumanda paneline zarar verilmeden silinir.

Elektrik olmasa dahi makinemizin alt bélimuni ve icte kalan elektrik bolimu salter ve motor bolimlerini islak
bez veya su degdirmeyiniz elinizi suya sokmayiniz.

3.3. Periyodik Bakim;

Periyodik bakim mutlaka yetkili servis elemanlarinca yilda bir defa yapilmalidir. Bu bakimlarda alt st rediiktor,
yag kontroll, mekanik ses kontroli, elektrik sistemi kontroli yapilir.

Makinenin montaj ve kullaniminda anlatildigi sekilde kurulup isletilmesine 6zen gosterilmelidir.
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Makinenin montajindan sonraki herhangi zamanda elektrik tesisatindaki faz sirasi degisikligi rediiktér motorun
ters donmesine neden olur. Bu durumda makineye gelen faz uglarinin rediiktér motorun saat yoniinde
doénmesini saglayacak sekilde diizeltilmesi gerekmektedir.

Herhangi bir ariza durumu ile karsilastiginizda yukarida agiklanan uyarilari inceledikten sonra gerekirse size en
yakin yetkili servisimize haber veriniz. Yetkili olmayan kisilerin makineye miidahale etmelerine miidahale
etmelerine izin vermeyiniz.

4 NDUSTRIO



N DUSTRIO

Aydinli Mah. istanbul Anadolu Yakasi

Organize Sanayi Bolgesi Mermerciler Cad.
No:41 PK.34953 Tuzla / istanbul

Tel : +90 216 593 02 42 Faks:+90 216 593 02 43
info@ndustrio.com www.ndustrio.com

[E]¥[e
Ei GPG

N'DUSTRIO


mailto:info@ndustrio.com
http://www.ndustrio.com/

